
Venerdì 22.10.2010   Venerdì 22.10.2010   Venerdì 22.10.2010   Venerdì 22.10.2010   H 20:30H 20:30H 20:30H 20:30  

                                 Via Campostrini 60                                 Via Campostrini 60                                 Via Campostrini 60                                 Via Campostrini 60----PedemontePedemontePedemontePedemonte–––– Vr Vr Vr Vr    

                  In collaborazione con:  

  E’ lieto di presentarVi   E’ lieto di presentarVi   E’ lieto di presentarVi   E’ lieto di presentarVi     

Grappa …….Grappa …….Grappa …….Grappa …….    
E sai cosa mangiE sai cosa mangiE sai cosa mangiE sai cosa mangi    



Parteciperanno alla serataParteciperanno alla serataParteciperanno alla serataParteciperanno alla serata    
 in qualità di relatori: in qualità di relatori: in qualità di relatori: in qualità di relatori:    

    

Antonella Bampa Antonella Bampa Antonella Bampa Antonella Bampa     

Info: Info: Info: Info:     
340.53.41.625 Andrioli luca ( responsabile di sala)340.53.41.625 Andrioli luca ( responsabile di sala)340.53.41.625 Andrioli luca ( responsabile di sala)340.53.41.625 Andrioli luca ( responsabile di sala)    
045.770.19.11 Ristorante Gran Can045.770.19.11 Ristorante Gran Can045.770.19.11 Ristorante Gran Can045.770.19.11 Ristorante Gran Can    
    

    
Inizio ore 20:30Inizio ore 20:30Inizio ore 20:30Inizio ore 20:30    

    
€ 30,00 ad personam€ 30,00 ad personam€ 30,00 ad personam€ 30,00 ad personam    

    
La prenotazione è graditaLa prenotazione è graditaLa prenotazione è graditaLa prenotazione è gradita    

La Grappa…….il digestivo preferito da molti, ma in 
pochi sanno che i suoi aromi e il suo bouquet    
danno un tocco in più a molti  piatti della tradizione, 
 e si adattano perfettamente ad un cucina innovativa 

ProgrammaProgrammaProgrammaProgramma  

 

Tartine di pasta brisè , 

con fonduta di Monte Veronese D.O.P. 

pere e grappa  

-Durello Bio ( cantina Fangoro ) 
 

Tortelli caserecci  di zucca ed amaretti  

spadellati con  grappa  all’Amarone  

della Valpolicella  

  -Lambrusco ( Tenuta Pederzana) 
 

Lombo di coniglio deglassato  

alla grappa al rosmarino 
                

         - Arusnatico Ripasso della Valpolicella (V.Cubi)  
 

 

Panna cotta ai profumi di grappa di mele 

con coulis di rosa canina 

 

- Recioto bianco di soave Spumante B.Valda 
   

Hanno contribuito al successo della serataHanno contribuito al successo della serataHanno contribuito al successo della serataHanno contribuito al successo della serata    


