-"'E;I'E — FESETTRTILE
[ e
AN (Oa»

Via CamPostrini 60-Fedemonte~ \r

O

Slow Food'

Verona

e

Iﬂ co”aborazione con:
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|~ saicosa mangy

Venerdi 22.10.2010 [720:30



F ar‘fca}ocranno alla serata

n qua/ita‘ di relators:

Antonc”a Bam!:)a

[/ a Gra/D/oa ....... ifcy//gcst/’vo Prefcrfto da molti, ma in

/Doc/ﬁsanno che i suoiaromi e il suo bouquct

danno un tocco in p/l) a molt/ P/att/ della tradizione,

e s/ adattano /oerfettamente ad un cucina innovativa

Jnizio ore 20:30
€ 30,00 ad personam

— /[ a Iorcnotaz/onc é graa’/ta

Into:

340.53.41.625 Andrioli luca ( rcsponsa[)i/c disala)
045.770.19.11 Kistorante Gran Can

/D rogramma

Tartine di pasta brise ,
con fonduta di Monte Veronese D.O.P.

pere e grappa
-Durello Bio ( cantina Fangoro )

Tortelli caserecci di zucca ed amaretti

spadellati con grappa all’Amarone
della Valpolicella
-Lambrusco ( Tenuta Pederzana)

Lombo di coniglio deglassato
alla grappa al rosmarino

- Arusnatico Ripasso della Valpolicella (V.Cubi)

Panna cotta ai profumi di grappa di mele
con coulis di rosa canina

- Recioto bianco di soave Spumante B.Valda

BastriValda

/7’anno contribuito al successo della serata
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